Cari bimbli in
occasione della
Pasqua potete
preparare con la
mamma € il papa la
TORTA DOLCE
PASQUALL



INGREDIENTI:
450 G DI FARINA 0O
1 BUSTINA DI
LIEVITO PER DOLCI
4 UOVA
200 G DI ZUCCHERO
1 FIALETTA DI
AROMA DI VANIGLIA
150 G DI BURRO
100 G DI GOCCE DI
CIOCCOLATO
100 G DI MANDORLE
PELATE
80 G DI GLASSA
BIANCA
30 G DI ZUCCHERINI
COLORATI
100 ML DI LATTE




PREPARIAMO LA
TORTA

MONTARE LE UOVA CON LO ZUCCHERO,
SCIOGLIERE IL BURRO E UNIRLO
ALL'IMPASTO.

AGGIUNGERE POI FARINA E LIEVITO
SETACCIATI, UN PO' ALLA VOLTA POI
ANCHE IL LIEVITO E LA VANIGLIA.
TRITARE LE MANDORLE ED INCORPORARLE
ALL" IMPASTO ASSIEME ALLE GOCCE DI
CIOCCOLATO E A PARTE  DEGLI
ZUCCHERINTI.

VERSARE IN UNO STAMPO DA 24
CENTIMETRLI.

INFORNARE A 180 GRADI PER 45 MINUTL.
UNA VOLTA RAFFREDDATA RICOPRIRE
CON LA GLASSA BIANCA E DECORARE CON
GLI ZUCCHERINI RIMASTI.
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